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Une culture exigeante

Le caféier est un arbuste tropical a fleurs
blanches ou erémes, trés odorantes,
d'origine africaine, mais ¢'est au Yémen
qu'il fut cultivé pour la premiére fois. A
I'état sauvage, certaines des soixante

Par Carlo Granito

Aprés avoir parcouru 'histoire de cette boisson infiniment savoureuse dans le NUMEro
de septembre-octobre de Vins & Vignobles (Vol. 3 no. 1), Carlo Granito nous entraine
cette fois sur les lieux de culture du café pour nous faire découvrir le dur labeur des
cueilleurs et tous les éléments qui en déterminent le prix plus ou moins élevé.

variétés peuvent atteindre prés de six
métres de haut. L'Arabica et le Robusta
sont les deux seules variétés a produire
des graines comestibles. Un plant en
pleine culture peut produire environ 700
grammes de grains de café pour la

consommation, par récolte annuelle,
et ce, pour une période d’environ vingt-
cing ans. Plante délicate, le caféier craint
particuligrement le gel, la sécheresse,
I'ensoleillement excessif et les
changements brusques de température.
Une culture ravagée par I'un de ces
fléaux mettra de cing a sept ans a revenir

Arabica

Robusta

it des niveaux normaux de production.
Les risques acerus de gel et les variations
climatiques particulierement fréquentes
en haute montagne expliquent en partie
la valeur marchande supérieure des
meilleurs cafés. Autre poing, les cafés
cultivés en altitude sont plus acides, ce
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